Amerikaner - Lustige - Kinder

Kategorien:  Kuchen, Kleingeback, Kinder
Zutaten fur: 1 Rezept

Bei m Anbl i ck di eser |ustigen Kekse schl agen
Ki nder her zen hoéher. Die frohlichen Gesichter
Auf dem slRen Geback verzaubern aber auch oft

Die Golden ...
250 G amm Mehl
75 Gramm Butter
100 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
Sal z
2 Eier (Klasse M
3 Teel . Backpul ver
100 m Mlch
200 Gramm Puder zucker
3 Essl. Zitronensaft oder Wasser
Rot e, grine, gel be und bl aue Spei sefar be
Kakao

Lakritzschnecken
Kokosr aspel

Anleitung:

Ei nfach sollen die Kekse sein, damt die Nerven nicht blank |Iiegen
und die Herstellung auch gelingt. Lustig und bunt sollen sie sein,
damt die Kinder sie nbgen- Probieren Sie diese Kekse aus - sie
werden garantiert ein voller Erfolg.

Die Butter mt dem Zucker, Vanillezucker, den Eiern und einer Prise
Sal z aufschl agen. Das Mehl mit dem Backpul ver und der M ch

unterm schen. Den Teig in zwei Portionen teilen. Aus einer Halfte
des Teiges 6 Haufchen nicht zu dicht nebenei nander auf ein mt
Backpapi er ausgel egt es Backbl ech setzen und flach dricken. Im heiRen
Oen bei 180 Gad circa 15 M nuten backen. Danach mit 2 El Mlch
bestrei chen und weitere 5 M nuten backen. Den Vorgang mt der

zwei ten Tei ghdl fte wi ederhol en, auskihl en | assen. Den Puderzucker
mt Zitronensaft oder WAsser verrihren und mt den Spei sefarben
portionswei se farben. Nach Lust und Laune bunte Gesichter auf die
Kekse mal en und mt Lakritze und Kokosraspel n verzieren.
Zubereitungszeit: 30 Mnuten (plus Wartezeiten)



