Amerikaner (Mit Zitronenzuckergul?)

Kategorien:  Kleingebéack, Kuchen
Zutaten fur: 1 Rezept
125 Gramm Butter
160 Gramm Zucker
1 Spur Sal z
3 Ei er
1 Zitrone
500 Gramm  Mehl
1 Pack. Backpul ver
1/ 4 Ltr. Mlch
ZUCKERGUSS
250 Gramm Puder zucker
1 Essl. Zitronensaft
3 Essl. Wasser
Anleitung:
Butter, Zucker und Sal z schaum g ridhren. Ei er und abgeri ebene

Zi tronenschal e nachei nander zugeben.

Mehl mt Backpul ver m schen, wechselweise mt MIch unterrihren. Der
Teig soll ziemich fest sein.
Auf ein gefettetes Blech mt einem ERI6f fel Tei ghdufchen geben, bei

200 C 20 Mn.

"Aneri kaner"
Zucker gul3 bestrei chen.

Ps. Probieren sie die Anerikaner

10-12 im Spritzbeutel

vom Bl ech | dsen,

gol dbraun backen.

die glatte Unterseite mt hei Bem

mt einer grolRen Lochtiulle z.B. Nr.

auf das Papier zu spritzen, geht schneller !



