Amerikaner - mit Marzipan

Kategorien:  Kuchen, Kleingeback
Zutaten fur: 12 Personen

TEI G
100 Gramm Butter oder
Mar gar i ne
50 Gramm Zucker
1 das Vanillin-Zucker
100 Gramm Mar zi pan-
Rohmasse
2 Ei er
75 Gramm Spei sest ar ke
Fein
175 G amm Mehl
3 Teel . Backpul ver
Gestrichen
1/ 2 Zitrone unbehandel t
Schal e
3 Essl. Mlch bis zu 1/3
Mehr
FUR DEN GUSS
5 Essl. Mlch
75 Gramm Mar zi pan-
Rohmasse
150 Gramm Puder zucker

ZUM BESTREUN

Schokost r eusel

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 45 M nuten

Wei ches Fett in eine Schiissel geben. Zucker, Vanillinzucker,

zer br 6ckel t e Marzi pan- Rohnasse, Eier, Speiestéarke, Mhl, Backpul ver,
Zitronenschal e und M1 ch draufgeben. Alles nmit einem Handr thrger at
auf hochster Stufe gut verrihren; Gesantrihrdair etwa 2 M nuten. Von
dem Teig mt 2 ERI 6f feln Hauf chen auf ein gefettetes Backbl ech
setzen und i m vorgehei zt en Backof en backen. Nach dem Backen die
Amer i kaner auf ein Kuchenrost geben und die Unterseite mt warnemr
Mar zi panguss bestrei chen.

Je eine Halfte mt Schokostreusel n bestreuen. Fir den Marzi panguss
M| ch und Marzi pan- Rohmasse erwéarnen und Puder zucker darunterrdhren.

E-Herd: 200 Grad,ca. 15 Mn Gas: Stufe 3,ca.15 Mn Rezept ausdrucken



