Apfel - Kiigelchen

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Fritdse, Platzchen, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe vorh.
GERATE
Kart of f el ausst echer
Friteuse
Teesi eb
ZUTATEN
125 Gramm  Mehl
1 Ei
1/8 Ltr. Mlch
2 Tropfen Backoel Zitrone
1 Prise Salz
1 Pack. Vanill ezucker
4 Aepf el
Etwas Zitronensaft
1 kg Pflanzenfett
1 Tasse Puderzucker
Anleitung:
Mehl mit Ei, MIch, Backoel Zitrone, Salz und Vanillezucker
verruehren Und etwas ausquellen | assen. Aepfel schaelen, mt etwas
Zitronensaft betraeufeln. Mt einem Kartoffel ausstecher Kkl eine
Kugel n ausstechen. Diese mit einemLoeffel im Teig wenden.
Pfl anzenfett in der Friteuse auf 180°C erhitzen. Apfel kugeln
Portionsweise in 3 Mn. fritieren. Qut abtropfen |assen und mt
Puder zucker besi eben.
Zubereitungszeit: 30 M nuten



