Apfel im Hefeteig

Kategorien:  Kuchen, Geback, Hefeteig
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

500 G amm Mehl
100 Gramm Zucker
1/8 Ltr. Lauwarnme M ch
1 Wirfel Hefe
75 Gramm Butter
2 Ei er
300 G anm Sauerliche Apfel
50 Gramm Sul t ani nen
50 Gramm Kori nt hen
75 Granm O angeat
Bi skin
200 Gramm Zucker

Anleitung:

Mehl und Zucker in eine Schissel geben. In die Mtte eine Vertiefung
dricken. Die Halfte der Mlch mt der Hefe verridhren und in die
Vertiefung geben. 15 M nuten quellen |assen. Butter in der
restlichen MIch schnel zen, die verquirlten Ei er zufigen und alles
zu einem Tei g verkneten. Zugedeckt ca. 30 M nuten gehen | assen.
Apfel schal en, das Kerngehause herausschneiden, fein wirfeln. Mt
den Sul tani nen, Korinthen und dem Orangeat unter den Tei g kneten.
Nochmal s 15 M nuten gehen lassen. Mt Hilfe von zwei EQGI 6ffeln

kl ei ne Krapfen abstechen und imFett bei 175°C ca.4 M nuten

gol dbraun ausbacken. Abtropfen |assen und in Zucker wéal zen. Ergi bt
etwa 16 Stuck.



