Ballbauschen

Kategorien:  Geback, Kuchen, Fritose, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

100 Gramm Butter oder Margarine
175 Gramm Zucker
Etwas Zitronensaft

1 Prise Salz

3 Ei er
250 Gramm  Mehl
100 Gramm Spei sest ar ke

1 Teel . Backpul ver

2 Teel . Zim

Kokosfett oder " zum Ausbacken

Anleitung:

Butter und 75 g Zucker schaum g ruhren, Zitronensaft, Salz und Ei er
zugeben. Rihren bis sich der Zucker gel 8st hat. Mehl, Backpul ver und
Spei sest drke m schen und si eben, unter die Ei masse rihren. Mt 2
Teel 6f f el n kl ei ne Tei ghduf chen abstechen, im Fettbad schw nmend
ausbacken (180 °C) ca. 4 Mn. Noch warmmt einem Gem sch aus dem
Rest Zucker und dem Zint bestreuen.



