Berliner - Pfannkuchen 1

Kategorien:  Backen, Hefe, Fritdse, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm Mehl
100 Gramm Zucker
100 Gramm Butter

40 G amm Hefe

2 Ei er
125 m Mlch

Schmal z zum Backen ODER
Butterschmal z

Pf I aumenmus zum Fuel | en
Zucker zum Bestreuen

Anleitung:

We bei jedem anderen Hefegebaeck auch bei di esen Zutaten nach dem
G undrezept verfahren, nur dass man den Tei g nach dem ersten

Auf gehen nochnmal s durcharbeitet und wi eder gehen | aesst. Den Teig
ausrollen, mt einem \Winglas runde Schei ben ausstechen. Eine
Scheibe mt einem Teel oeffel Pflaumennmus bel egen, eine andere

Schei be daraufl egen, die Raender festdruecken, mt Ei weiss

bestrei chen. Die Pfannkuchen auf ein mt Mehl bestaeubtes Brett

| egen, zudecken. Schmalz in einen Topf geben, zum Si eden bringen.
Di e Pfannkuchen in das kochende Schmal z geben, sobald sie sich
braeunen, die Flamme kleiner stellen. Ei n wohl gel ungener Pfankuchen
hat ringsherum einen hellen Streifen und ei ne schoene braune Far be.
Nach dem herausnehman auf ei nem Loeschpapi er abtropfen | assen, in
Zucker wenden oder mt ei nem Zuckerguss ueberzi ehen.



