Berliner - Pfannkuchen 2

Kategorien:  Geback, Hefeteig, Fritdse, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

AUS DEM MONDAM NKALENDER 1958

350 G amm Mehl
150 Gramm Mondam n
50 G amm Hefe
1/8 Ltr. MIlch; ca.
100 Gramm Margari ne
75 Gramm Zucker
2 Ei er
1 Zitrone; die Schale

Mar el ade oder Pfl aumenmnus
Fett zum Ausbacken
125 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker

Anleitung:

Mehl und Mondamin in eine Schissel sieben, in die Mtte in eine
Vertiefung die Hefe brockeln und mt [auwarmer M1 ch und etwas Mehl
und Mondam n verridhren. Das weiche Fett und den Zucker auf dem

Mehl rand verteil en und den Hefeteig aufgehen | assen. Nach dem

Auf gehen des Vorteigs alles mt den Eiern und der abgeriebenen
Zitronenschal e zu ei nem Hefetei g verarbeiten und ausrollen. Auf der
Halfte der Platte mt einem Wasserglas Kreise andeuten. In die Mtte
je einen Teel 6f fel Marnel ade oder Pflaunenmus geben, die andere

Tei ghél fte Uberkl appen und di e Teigplatten umdi e Marnel adenh&auf chen
zusanmendr icken. Mt dem d as bei de Tei gschichten so ausstechen, dal}
die Fillung in der Mtte bleibt. Gehen | assen und i m hei Ben Fett
schwi mmend ausbacken, in Zucker und Vanillinzucker wenden und frisch
zu Ti sch geben.



