Bier - Krapfen

Kategorien:  Fritdse, Backen, Kleingeback
Zutaten fur: 4 Personen

2 Ei er
125 Gramm Zucker
600 G amm Mehl
2 A aser Backpul ver
1/ 2 Ltr. Weissbier
800 Gramm Fett zum
Ausbacken

Puder zucker

Anleitung:
Vor berei tungszeit ca. 20 M nuten

Ei er schaum g rihren, Zucker nach und nach zugeben, Mehl und
Backpul er verm schen und dazugeben. Wi ssbier ebenfalls dazurthren.
Den Teig sofort mt einemin Wasser getauchten Lo6ffel abstechen und
im180 G ad heissen Fett etwa 10 M nuten backen. Die Krapfen gehen
sehr schon auf. Das Ceback abkihl en |assen, dann mit Puderzucker
best auben.

Tip: Die Krapfen nit einer Gabel im Fett wenden!



