Blatterteig - Taschen mit Schafskése

Kategorien:  Backen, Kéase, Geflllt, Pikant, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Pack. TK-Blaetterteig (300 g)
200 Gramm Schaf skaese
1/2 Pack. TK-Petersilie
100 Gramm Sahnej oghurt (stichfest)
2 Essl. MIch; (bis 3)
2 Ei er
1 Teel . Cel

Anleitung:

Bl aetterteig auftauen | assen. Fuer die Fuellung den Schaf skaese

zer broeckel n, Petersilie, Joghurt, Mlch und 1 E zufuegen und alles
ver uehren

Das zweite Ei trennen

Bl aettertei gpl atten nebenei nander | egen und nit etwas Cel

bestrei chen. Fuellung jeweils auf die Haelfte der Platten geben. D e
Raender der Platten mit Ei weiss bestreichen, die unbelegte Hael fte
der Platten ueber die andere klappen und di e Raender fest

zusanmendr uecken.

Tei gt aschen auf ein mt Wasser abgespuel tes Backbl ech | egen. Eigelb
und 1 Teel oeffel Cel verquirlen und die Taschen damt bestreichen

15 M nuten ruhen | assen. I mvorgehei zt en Backofen bei 225 Grad (Gas -
Stufe 4, Uruft - 220 Grad) ca. 20 M nuten backen



