Bugnes nach Lyoner Art

Kategorien:  Platzchen, Kuchen, Fritose, Land, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm Mehl
1 Essl. Zucker 1 Pr. Sal z
5 Ei er

150 Gramm Zerl assene Butter
2 Essl. &

A zumFrittieren
Puder zucker

Anleitung:

Zucker und Salz in das Mehl geben, Eier nachei nander einschlagen und
unterrihren. Butter und O zugeben und alles zu ei nem geschnei di gen
Teig verarbeiten (15 Mn. |ang durchkneten) |Im Kihl schrank ca. 2 Std.
ruhen | assen. WAl nussgrof3e Tei gsticke ganz dinn ausrollen und in

hei BRem O frittieren. Mt Puderzucker bestaubt servieren.



