Frischkase - Tartelettes

Kategorien:  Kuchen, Kleingeback
Zutaten fur: 4 Portionen

1 Pack. Bl atterteig
100 Gramm Zi egenfri schkase
1 Essl. Butter
1 Essl. Honig
1 Teel . Grober, schwarzer Pfeffer
1 Teel . Frische Thym anbl &tt chen

Anleitung:

Bl atterteig dinn ausrollen und 12 Krei se ausstechen (ca. 5 cm
Durchnesser). Diese auf ein Blech nmt Backpapier |egen und mt der
Gabel in der Mtte einige Male einstechen. Den Rand mt etwas Eigelb
bestrei chen. Den Ziegenfrischkése in Wirfel schneiden und di ese auf
den Bl &ttertei gkreisen verteilen. Butter und Honig | eicht erwrnmen
und di ese M schung Uber den Kase traufeln. Pfeffer und

Thym anbl att chen dar iber streuen. Die Tartelettes i mvorgeheizten
O en bei 180 °C knusprig und gol dbraun backen. Wenn man den

Zi egenkdse ni cht mag, kann man auch ei nen wirzi gen Kuhm | ch- oder
Bl auschi nmel kdse nehnen.



