Granat - Splitter

Kategorien:  Dessert, Kuchen, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

FUR DEN BODEN

150 G amm Mehl
50 Gramm Butter
50 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Gestrich. Tl Backpul ver
2 Essl. Mlch
4 Tropfen Rumaroma

FUR DEN BELAG

75 Gramm Mandel stifte
1 Ei
125 Gramm Kokosfett
65 Gramm Puder zucker
25 Gramm Kakao
1 Pack. Vanill ezucker
Ei nige Tropfen Rumaroma
200 Gramm Kuvertire

Anleitung:

Aus den Zutaten fir den Boden bereiten Sie einen Knetteig und
stellen ihn 1 Stunde kalt. Danach rollen Sie den Teig mt einem
Nudel hol z gl ei chmal3ig etwa 2 mm di ck aus, stechen etwa 40 runde

Pl & zchen (4 cm Durchnesser) aus und backen diese mt demrestlichen
ausgerollten Teig bei 170 Grad 10 M nuten i m Backofen auf mttlerer
Schi ene. Dann | assen Sie die Pl atzchen und den gebackenen Rest
auskiunhl en.

Fur den Bel ag zerbrechen Sie di e gebackenen Teigreste in Stuckchen,
schnel zen das Kokosfett in einem Topf und rihren den Puderzucker,
Kakao, Vanillezucker, das Ei und das Runmarona unter. Heben Sie die
zer brochenen Teigreste und die Mandel stifte unter und geben diese
Masse bergfdérm g eventuel mit der Hand spitzvérm g nach oben auf die
Pl &t zchen.

Die Kuvertire erwarnen Sie i mWsserbad und betréaufeln die
Granatsplitter damt.



