Hefe - Quark - Béllchen 1

Kategorien:  Kuchen, Hefeteig, Fritose, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
1 Pack. Trockenhefe
1 Teel . Zucker
5 Esl. Lauwarnme M ch
50 Gramm Fett
65 Gramm Zucker
1 Pack. Zitronenzucker
1 Ei
1 Priese Sal z
200 Granm Quark
200 G amm Mehl
1 Esl .M I ch
75 Gramm Rosi nen

ZUM AUSBACKEN

Pfl anzenfett, Cel, Butterfet

Anleitung:

Hef e, Zucker und M I ch verrihren ca.15 M n.gehen | assen. Fett schaunig
ruhren, nach und nach Zucker, Vani |l | ezucker, Zi tronenzucker, Ei , Sal z
und Quark zugeben.

Die Halfte des Mehls und die MIch unterrihren. Den Teig schlgen bis
er Blasen wirft.An einemwarnen Ort gehen |assen bis er doppelt so
hoch ist, die Rosinen unterhebn.Mt 2 Teel 6ffel kleine Ballchen

abst echen, i m hei Ben Fett gol dbraun backen. Mt einer Gabel die

Bal | chen im Fett wenden. In Zucker wal zen.



