Kase - Mutzen

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Kése, Kleingeback, Fritse
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G anm Mehl

2 Teel . Backpul ver; gestr. TL
100 Gramm Margari ne

2 Ei er
100 G anm Gouda

1 Essl . Kunmel

1 Teel . Pfeffer, wei3; gemahl en

Pf | anzenfett

Anleitung:

Mehl und Backpul ver in eine Schissel sieben. Margarine und Eier
zugeben. Kase fein reiben und ebenfalls zum Mehl geben. Kimel und
Pfeffer dariberstreuen und zu einemfesten Teig verkneten. Teig
zugedeckt 30 M nuten kalt |egen. Danach den Tei g auf ei nem benehlten
Backbrett ca. 1 cmdick auswellen. Den Teig nmt einer

Mut zenmandel f or m ausst echen. Geback i m 180 Grad C hei Ben Fett ca. 3
M nut en ausbacken, danach auf Kichenkrepp abtropfen | assen.

TIP:. Wenn Si e kei ne Mut zennmandel f or m haben, koénnen Si e auch ei nen
kl ei nen Gebackausstecher von ca. 1 1/2 cm Durchnesser verwenden.



