K asekuchen - Zwerge (Kinderbacker &)

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Kase, Kinder, Kleingeback
Zutaten fur: 10 Portionen

50 Gramm Butter
50 Gramm Zucker
1 Ei
100 Gramm  Mehl
1/2 Teel . Backpul ver
1 Essl. MIch
FUELLUNG
15 kl ei n. Erdbeeren
200 Gramm Sahnequar k
100 Gramm Zucker
1 Ei
1 Eigel b
1 Essl . Spei sest aerke

Puder zucker ; zum Best r euen

Anleitung:

Schl age die Butter mt dem Zucker cremig. G b das mt Backpul ver
Verm schte Mehl dazu und ruehre die MIch ein. Den Teig verteilst Du
Auf zehn Papi er - Backf oer nthen. Wasche und putze di e Beeren. Tupfe
sie Trocken und druecke je eine der Beeren in die Foernchen. Dann
ruehrst Du Den Quark mt Zucker, dem Ei, dem Eigelb und der Staerke
schoen glatt Und verteilst die Fuellung ebenfalls auf die Foernthen.
I m vor gehei zt en Backofen | aesst Du sie bei 220 GradC zehn M nuten
backen. Dann nochmals Bei 200 GradC 15 bis 20 Mnuten fertig backen.
Nach dem Abkuehl en Bestaeubst Du das Gebaeck mit Puderzucker und

| egst bei jedem Foernthen Je ei ne hal be Beere obenauf.

Und fertig sins sie, Deine Kaesekuchen-Zwerge.



