Kartoffel - Gipfeli (Kartoffel-Hoer nchen)

Kategorien:  Gefullt, Gebaeck, Kuchen, Kleingeback, Pikant
Zutaten fur: 20 Portionen

450 Gramm Bl aetterteig
FUELLUNG
250 G anm Kartoffeln
1 mttl. 2w ebel; fein gehackt
10 Gramm Butter
10 diven; schwarz, entkernt
Und grob gehackt
100 Gramm Formaggi ni ; zerbroeckelt
1 Bund Petersilie; fein gehackt
Sal z
Pfeffer

ZUM BESTREI CHEN

1 Eigel b
1 Teel . Rahm

Anleitung:

Die Kartoffeln in der Schale weich kochen. Noch warm schael en und
Durch ein Sieb druecken. Die Zwi ebel in der Butter glasig duensten.
Aiven, Formaggini, Petersilie und Zwi ebel n zu den passierten

Kartof fel n geben und alles gut mschen. Mt Salz und Pfeffer wierzen.
Den Bl aetterteig duenn auswal l en und in Stuecke von 18x10 cm

Schnei den, diese w ederum di agonal hal bieren. Auf die Breitseite

j edes Tei gstueckes etwas Fuel | ung geben und zur Spitze hin aufrollen.
Di e Enden ei nschl agen und zu G pfeli fornmen. M ndestens 20 M nuten
kuehl stellen. Das Eigelb mt dem Rahm verquirlen und die G pfeli
damt bepinseln. Imauf 200 GradC vorgehei zten Ofen auf der
mttleren Rille waehrend Co. 20 M nuten gol dbraun backen.



