L achs - HOrnchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Pikant, Kleingeback, Kiche
Zutaten fur: 35 Stuck

300 Gramm  Ti ef kihl bl étterteig

100 Gramm Raucher| achs

40 Gramm Pi stazien

125 Gramm Pi kantj e von Gouda
3 Eigel b

Anleitung:

Den Bl atterteig auftauen | assen. Auf einer benehlten Fl dche 2
MIlinmeter dick ausrollen. Zuerst in Rechtecke, dann in spitze

Drei ecke schneiden. Den Lachs in feine Streifen schneiden. Pistazien
grob hacken. Den Pikantje reiben. Alles in einer Schissel mt zwei

Ei gel ben verm schen. Die Fullung auf die Teigdreiecke verteilen. Zu
Hornchen aufrollen und auf ein mt Wasser abgespultes Bl ech | egen.
Mt verquirltem Ei gel b bestreichen.

I m vor gehei zt en Backofen bei 200 Grad 15 - 18 M nuten backen.



