M eonen - Schiffchen

Kategorien:  Kuchen, Kleingebéck, Dessert
Zutaten fur: 1 Rezept

1 Fest e Honi gnel one
4 Essl . Zitronensaft
4 Essl . Hi nbeergei st
1 Pack. Vanillinzucker
Mehl zum Wenden
1 Ei wei B
50 G anmm Zw eback
4 Kugeln Vanille-Eis
200 G amm Gezuckerte Hi nbeeren
Frisch oder TK
1 kg Schmalz zum Ausbacken
Anleitung:
Die Melone in 4 Spalten schneiden, entkernen und schal en,
Zitronensaft, Hi nbeergeist und Vanillinzucker verrihren, die

Mel onenspal ten damit betr&ufeln und durchzi ehen | assen. Die
abgetropften spal ten nachei nander in wenig Mehl, verschl agenem

Ei wei B und Zwi eback wenden und in 175°C hei Bem Schmal z parti ewei se 2-
3 M nuten aus- backen. Die Melonen auf Dessertteller geben, je eine
Ei skugel daraufsetzen und nit Hi nbeeren garnieren.



