Mutzen - Mandeln 1

Kategorien:  Platzchen, Fritdse, Kleingeback, Saisongebéck
Zutaten far: 80 Stiick

I n ei ner Schissel

125 Gramm Butter, weich
M t
125 Gramm Zucker
Schaum g rdhren. Nach und nach
3 Ei er
Unt err ihren
1 Prise Salz
1 Pack. Bourbon Vanill ezucker
450 G amm Mehl
Und
2 Teel . Backpul ver

Anleitung:
unt er r Ghr en.

Teig ca. 30 Mn. kalt stellen.

Aus dem Teig ca. 3 cmdicke Rollen formen. Mt ei nem Messer stunpfe
Drei ecke oder Sticke abschnei den und diese in

21 Frittierfett ca. 2 Mn. gol dgel b ausbacken. Herausnehnen, auf
Kichenpapi er abtropfen | assen.

In einer Schissel 100 g Zucker und 1 Packchen Bourbon Vanill ezucker
m schen und di e Mut zenmandel n dari n wenden.

Ti pp: Servieren Sie dazu NESCAFE Espresso.

Die Nahrwerte fir 1 Portion:E weif3: 0 g, Kohlenhydrate: 7 g, Fett:
26 g Brennwert: 1134 kJ (271 kcal)



