Nougat - HOrnchen

Kategorien:  Kleingeback, Kuchen, Geback
Zutaten fur: 40 Portionen

200 Gramm Nougat masse wei ch
100 Gramm Butter oder Margarine weich
1 E
1 Pack. Vanillinzucker
2 G anm Sal z
120 G anm Mehl
150 Gramm Spei sest aer ke
1/2 Teel . Backpul ver
50 Gramm Dunkl e Kuchengl asur
Anleitung:
Nougat in Stuecke schneiden, mt der Butter oder Margarine mt dem
Knet haken des Handruehrers glattruehren. Ei, Vanillinzucker und Sal z

Dazugeben und all es gut verm schen. Mehl, Speisestaerke und

Backpul ver Si eben und nach und nach unter di e Nougat nasse kneten.
Den Teig zu einer Kugel formen, in Kl arsichtfolie wickeln und 1

St unde i m Kuehl schrank ruhen Lassen. Den Teig in ca. vier 20 cm

I ange rollen formen und auf ein mt Backtrennpapi er bel egtes Bl ech
setzen. Imvorgeheitzten Oen mt Urduft 25 Mnuten bei 150 G ad
backen. Di e Hoernchen vorsichtig vom Bl ech nehnen, auf Ei nem
Kuchengi tter auskuehl en | assen. Di e Kuchengl asur schnel zen, in eine
Spritztuell e fuellen, die Nougathoernchen verzieren.



