Nuss - Taschchen

Kategorien:  Kuchen, Geflllt, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

ZUTATEN
300 G amm Mehl
225 Gramm Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Stick Ei
180 Gramm Butter
50 Gramm WAl nussker ne
50 Gramm Gehackte Mandel n
4 + 1 El + Tl geschl agene Sahne
2 Essl . Fl Gissige Honig
1 Stick Eigelb
125 Gramm Mandel n
1 Teel . Puder zucker

Anleitung:
1. Mehl, 100 g Zucker, Vanillin-Zucker, E und 175 g Butter
verkneten. 1 Stunde kuhl en.

2. Nisse grob hacken. 50 g Zucker schnel zen. CGehackte Mandel n und
Nisse unterrihren. 4 EL Sahne und Honi g einrihren. 1 Mnute kéchel n.

3. Teig 4-5 mmdick ausrollen. Mt Ausstechern (ca. 6 cmO ca. 45
Krei se ausstechen. Je 1/2 TL Nuss- Ful | ung darauf geben. Teig
Uber kl appen, andr ticken.

4. Auf mt Backpapi er ausgel egte Bl eche setzen. Eigelb und 1 TL
Sahne verquirlen. Taschen damt bestreichen. ImheiRen Ofen (E-Herd:
200 °C Umuft: 175 °C/ Gas: Stufe 3) ca. 12 M nuten backen.
Auskuhl en | assen.

5. 75 g Zucker schmelzen. 5 g Butter und 3-4 EL hei Bes Wasser
unt err ihren, aufkochen. Ganze Mandel n unt er heben. Taschchen danit
verzieren. Mt Puderzucker bestauben.



