Por zeln

Kategorien:  Kuchen, Land, Gebéack, Fritdse, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

400 G amm Mehl
100 Gramm Mondam n
40 G amm Hefe
Knapp 1/4 | MIlch
Sal z
1/ 2 Zitrone; die Schale
75 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
150 Gramm Margari ne
2 Ei er
250 Gramm Apf el st iickchen
125 Gramm Rosi nen

Fett zum Ausbacken
Puder zucker zum Bestreuen

Anleitung:

Mehl und Mondamin in eine Schissel sieben, in die Mtte in eine
Vertiefung die Hefe brdckeln und mit einemTeil der |auwarnmen M I ch
und etwas Mehl - Mondam n- Geni sch verrihren. Sal z, feinabgeriebene
Zitronenschal e, Zucker, Vanillinzucker und das weiche Fett auf dem
Mehl rand verteil en. Nach dem Auf gehen des Vorteigs alle Zutaten in
der Schiissel mt der restlichen MIch und den Eiern tichtig schl agen.
Zul et zt Apfel st ickchen und Rosi nen unterzi ehen. Nochmal s gehen

| assen, mt dem Lo6ffel Kl 6Re abstechen, in hei Bem Fett ausbacken und
m t Puder zucker bestreut servieren.



