Quark - Brezeln

Kategorien:  Kuchen, Kleingeback, Kase
Zutaten fur: 1 Rezept

300 Gramm Abgetropfter Quark
150 Gramm Zerl assene Butter
2 Essl. &
2 Ei er
2 Essl . Zucker
1 Pack. Vanill ezucker
1 Prise Salz
400 G amm Mehl
1 Pack. Backpul ver
AUSSERDEM
1 Ei
3 Essl. Gehackte Mandel n

Anleitung:

Den Quark durch ein Sieb streichen und mt Butter,d Eiern, Zucker,
Vani | | ezucker und Sal z verridhren. Mehl mt Backpul ver m schen und in
di e Quarknmasse einarbeiten. Den Teig auf benehlter Fl&che zu Wirsten
roll en, daraus Brezeln fornen und auf ein gefettetes Bl ech | egen.
Mt verquirltemE bestreichen und mt Mandel n bestreuen.

I m vor gehei zt em Backof en bei 200°C(Gas: Stufe 3,UmMuft: 180°C) etwa
15 M nuten backen.

Variante: Statt Brezeln Bro6tchen fornmen. Barbel Leppin



