Quark - Hornchen

Kategorien:  Kleingeback, Gefillt, Kuchen, Vollwertkiiche
Zutaten fur: 1 Blech

250 Granm Quark
250 Gramm Vol | kornnehl (z.B. Dinkel od. Wi zen)
250 Gramm Butter oder Margarine

2 Ei gel be

1 Prise Salz

&gf. 2 EL Wasser
(rote) Marnel ade zum Bestreichen

Anleitung:

Quar k Uber Nacht abtropfen |assen. Mehl, Quark und Butterfl dckchen
auf ei nem Backbrett zu einemfesten, glatten Teig verkneten (ggf.
etwas Wasser zufigen). 1 Stunde kalt stellen. Dann den Teig
rechtecki g ausrollen, auf 3 Teile zusamenschl agen und w eder

ausrol l en. Vorgang 2 x w ederholen. Kleine Vierecke, etwa 9 x 9 cm
ausradel n. Auf die Mtte des Teigrechtecks einen Kl ecks Marnel ade
(z.B. Johannis-, Bronbeer-, Kirsche-) geben, Teig zu ei nem Hdr nchen
zusanmenw ckeln. Mt Eigelb bestreichen. Bei 180°C ca. 30 Mn.

gol dgel b backen.



