Quark - Krapfen 1

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Kése, Fritdse, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

AUS DEM MONDAM NKALENDER 1958

50 Gramm Butter oder Margarine
50 Gramm Zucker
1 Karton Vanillinzucker
1 Ei
125 Granm Quark
4 Essl. Mlch
150 G amm Mehl
50 Gramm Mondam n

1 gestr. TL Backpul ver
Zitronenschal e
Pal m n zum Ausbacken
Puder zucker zum Best reuen

Anleitung:

Fett schaum g rihren, Zucker und Vanillinzucker dazurihren und
nachei nander Ei, Quark und M I ch darunterm schen. Mehl, versiebtes
Mondami n, Backpul ver und di e feinabgeriebene Schal e ei ner Zitrone
dazur ihren. Von dem Teig mt einem Loffel Kl 6Bchen abstechen, in
hei Bem Pal mi n gar und braun backen. Die Krapfen auf einem Sieb
abtropfen | assen, vor dem Anrichten mt Puderzucker bestreuen.



