Rosinen - Krapfen - Hollandische

Kategorien:  Kuchen, Hefeteig, Fritdse, Land, Kleingebéack
Zutaten fur: 26 Krapfen

500 G amm  Mehl
40 Gramm Hefe
100 Gramm Zucker
1/ 4 Ltr. Lauwarme M ch
1 Prise Salz
Abgeri ebene Zitronen- und O angenschal e
2 Ei er
75 Gramm Butter
150 Gramm Rosi nen
75 Gramm Fei ngehackt es Orangeat

Anleitung:

Aus Mehl, Hefe, MIch und Zucker Vorteig ansetzen, 15 M nuten gehen
| assen. Sal z, Zitronen- und Orangenschal e, Eier und Butter

unt erkneten, 15 M nuten gehen | assen. Rosinen in hei lem Wasser 2

M nuten quell en | assen, Wasser abgi ellen. Rosinen und Orangeat unter
den Teig kneten, 15 M nuten gehen lassen. Mt 2 benehlten ERI 6ffeln
kl ei ne Krapfen vom Tei g abstechen. Je 6 Stick i mhei Ren Fett
fritieren.



