Schinken - Hornchen 1

Kategorien:  Kleingeback, Schinken, Kése, Pikant, Party
Zutaten fur: 16 Stiick

2 Fertigbl atterteig a 250 g;
(z.B. von Aldi)
200 G anm Gekochter Schinken
1/2 Bund Frdhli ngszw ebel n
100 G anm Schnmand
4 Essl. Parnmesan; frisch gerieben
Sahne; nach Bedarf
1 Ei; getrennt

Anleitung:
Die Blatterteigplatten jeweils in 8 Quadrate teilen.

Den Schinken fein wirfeln, die Zwiebeln in feine R nge schneiden. In
ei ner Schussel mt dem Parnesan und dem Schmand verrihren, falls die
Masse zu fest ist, evt. noch weni g Sahne unterrdhren.

Di e Rander der Bl atterteigquadrate mt Eiwei 3 bepinseln. De

Schi nkenmasse gl ei chnmalRi g auf jeweils eine Ecke der Quadrate setzen.
Den Tei g dar iberschl agen und zu Hornchen aufrollen. Auf ein mt
Backpapi er bel egt es Backbl ech setzen und mt demmt wenig Sahne
verrihrten Ei gel b bepinsel n.

I m vor gehei zt en Backofen bei 200°C ca. 25 M nuten backen.

Pro Person je nach Esslust 4 Hornchen rechnen.



