Schnee- Ballen 1

Kategorien:  Geback, Kuchen, Fritose, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

50 Gramm Margari ne
1/ 4 Ltr. Wasser
1 Prise Salz
1 Pack. Vanillinzucker
150 Gramm  Mehl
50 Gramm Spei sest ar ke
4 Ei er
1 CGestrichenen Teel . Backpul ver
75 Gramm  Kori nt hen

"O oder Kokosfett zum Fritieren

Anleitung:

Mar gari ne und Wasser zum Kochen bringen, Salz und Vanillinzucker
zugeben. Mehl und Spei sest drke m schen, sieben und auf einmal in die
von der Kochstell e genomene Fl lssigkeit schitten. Teig zu einem
glatten Kl o3 rihren und noch etwa 1 mn. unter Rihren erhitzen. Den
Kl o3 in eine Schissel geben und die Eier einzeln unterrihren. D e
gewaschenen, abgetrockneten Korinthen unterm schen. Das Backpul ver
zuletzt in den erkalteten Teig geben. Mt zwei Teel 6ffeln kleine

Tei gkl 68chen abstechen und i m Fettbad (170 °C) gol dgel b backen.



