Schnee - Ballen 3

Kategorien:  Gebéack, Kleingeback, Fritbse
Zutaten fur: 1 Rezept

125 Gramm Butter
5 Ei er
500 G amm Mehl
125 Gramm Zucker
Etwas Zin
20 m  Schnaps

Anleitung:

Fett zum AusbackenDi e Zutaten wi e fir einen Rihrteig schaum g rihren,
mt dem Mehl ,das zul etzt untergearbeitet wird,zu ei nem

geschnei di gen Teig verarbeiten. Portionen von 80 g abwi egen (je nach
& dsse des Schneebal | enei sens) und di ese dinn auswel |l en zu ei ner
runden Schei be. Mt dem Tei gradchen Schlitze inl-1,5 cm Abstand

radel n, wobei der Rand ganz gel assen wird. Auf einen Rihrl offelstiel
jeden zweiten Streifen auffassen und | ocker in ein Schneeball eisen
gleiten | assen.

In nicht zu hei Bem Fett unter standi gem Drehen gol dbraun backen,
abtripfen | assen und mt Puderzucker bestreuen. vor Wi hnachten war
i ch in Rothenburg und habe auch Schneebal |l en mt

Vol | m | chschokol adeliber zug und mt zusatzlich in Nissen gewendet
probiert.

Rezept stammt aus Landfrauen kochen Traditionsrezepte aus
Wirttenberg vom U nerverl ag.



