Schoko - Hornchen

Kategorien:  Hefetelg, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

50 G amm Hefe
200 m  \Wasser
900 G amm Mehl
1/ 2 Teel . Sal z
200 Gramm Butter
150 Gramm Zucker
5 Ei(er)
30 St icke Schokol ade, bitter
1 Ei (er) zum Bestreichen

Anleitung:

Hefe in | auwar mem Wasser aufldsen und ein Drittel des Mehls mit dem
Sal z verriuhren, gut verarbeiten und zur doppelten Menge gehen | assen.
150 g Butter, 3 EL Zucker und Ei er schaum g schlagen und in den Teig
ruhren. Mt demrestlichen Mehl verkneten und nochmal s gehen | assen.
Ei n Backblech mt Butter fetten.

Den Teig dritteln und zu runden Fl aden ausrollen. Jeden Fladen in 8-
10 Dreiecke teilen. Nach Belieben die Dreiecke mt flissiger Butter
bepi nsel n. Auf jedes Teigstick ein Stick Schokol ade und 0,5 TL
Zucker geben. Von der breiten Seite her zu Hdrnchen rollen und auf
dem gebut terten Backbl ech nochnal s gehen | assen. Mt Ei bepinseln
und ca. 10 M nuten bei 220°C i mvorgehei zten Oen knusprig backen.

Zubereitungszeit: ca. 1 Std.



