Skoleboller (Norwegisches Schulgeback)

Kategorien:  Kuchen, Hefeteig, Kleingebéck, Land, Schweden
Zutaten fur: 1 Rezept

500 G amm  Mehl
90 Gramm Zucker

100 Gramm Butter oder Margarine
50 Gramm Hefe

1/ 4 Ltr. Mlch

Vani | | epuddi ng
Zucker guss
Kokosf | ocken

Anleitung:

Mehl und Zucker in eine Schiussel geben, Butter oder Margarine
hi nzuf igen. Hefe in |lauwarnmer M1 ch aufl 6sen und alles zu ei nem
festen Teig kneten. Den Hefeteig eine Stunde gehen | assen.

Aus dem Tei g handtel | ergrosse di cke Fl aden formen und ei ne Kuhle
ei ndr icken. Nochmal s 15 M nuten gehen | assen.

Vani | | epuddi ng i n di e Kuhl en geben. I m Backofen bei 225°C oder Gas
Stufe 4 ca. 15 M nuten backen.

Nach dem Abkihl en di e Skol eboller mt Zuckerguss bestreichen und mt
Kokosf | ocken bestreuen.



