Speck - Brezen

Kategorien:  Geback, Pikant, Hefe, Kuchen
Zutaten fur: 12 Portionen

ZUTATEN
500 G amm Mehl
125 Gamm Mlch
20 G amm Hefe
60 Gramm Zucker
6 G amm Salz
2 Ei er
60 Gramm Butter
1 Eigel b
2 Essl. Mlch
200 Gramm Speck; gewuerfelt; |eicht

Angebr at en
Butter; zum Fetten

Anleitung:

Das Mehl in eine Schuessel sieben und die |auwarme M| ch dazugeben.
Anschl i essend Hefe, Zucker, Salz und Ei er dazugeben und alles zu
einem d atten Teig verarbeiten. 10 bis 15 M nuten gehen | assen.
Butter Unter den Teig verarbeiten. Teig nochmals 15 M nuten gehen

| assen. Speck in der Pfanne |eicht anroesten und zum Tei g geben.

Teig G eichmaessig in die i mRezept angegebene Stueckzahl aufteilen.
Tei gkugel n zu Straengen rollen und zur Breze flechten. Auf ein

| ei cht Cefettetes Backbl ech setzen, nochmals 15 M nuten gehen | assen.
Mt Eigelb bestreichen und bei 180 GradC ca. 15 bis 18 M nuten
backen. Speckbrezen warm servi eren oder nochmal s auf backen.



