Weihnachts - Tortchen

Kategorien:  Kuchen, Geback, Weihnachten, Kleingeback
Zutaten fur: 1 Rezept

150 G amm Mehl
75 Gramm Butter
2 Essl . Zucker
1 Eigel b
1 Pack. Vanill ezucker
FUELLUNG

200 Granmm Nougat

200 Gramm Mar zi pan- Rohmasse
4 Essl . Puder zucker
1 Pack. Wi sse Kuvertuere

Anleitung:

Mehl, kalte Butter, Zucker, Eigelb und Vanillezucker zu einem
glatten Teig verkneten. Eine Kugel fornen und eine Stunde in den
Kuehl schrank Stellen. Teig ca. 3 mmdick ausrollen. Kleine

Pl aet zchen ausstechen und i m Backofen bei 200 Grad ca. 12 Mnuten
backen. Abkuehl en | assen. Nougat schnel zen, Pl aetzchen damt
bestrei chen, Marzi pan und gesi ebten Puderzucker verkneten und

zwi schen einer Klarsichtfolie ausrollen. Ri nge ausstechen und auf
die Plaetzchen setzen. Mt weisser Kuvertuere Bestreichen.



