Ard - Buffet - Zwiebdl - Kuchen

Kategorien:  Kuchen, Backen, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

200 Gramm Butter oder Margarine
1 Ei
250 G anm Mehl
5 Gramm Backpul ver
4 Genuesezw ebel n
2 Aepf el
1 Teel . Frischer Mjoran
4 Eigel b
125 m Mlch

Pf | anzenfett
Sal z, Pfeffer, Miskatnuss
Kuenmel nach Geschnmack

Anleitung:
Aus Butter, Ei, Mehl, Backpulver und etwas Sal z ei nen Tei g ruehren,

ausrollen und in eine Springformgeben (der Rand sollte ca.2 cm hoch
sein).

Aepfel schael en und rei ben. Genmuesezw ebel n kl ei nschnei den, in
Pfl anzenfett anschwitzen, mt Salz, Pfeffer und Miskat wuerzen.
Aepfel und den gehackten Majoran in die Springformfuellen.

Eigelb mt MIch verm schen, mt Salz und Pfeffer wierzen und ueber
die Zwi ebel geben. Im Ofen bei 220 Grad ca. 25 M nuten backen. Kuchen
aus der Form nehnmen und auf schnei den.



