Blatterteig - Taschen mit Krabben und Spargel Gefllt

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Pikant, Fisch
Zutaten fur: 4 Portionen

300 Gramm TK-Bl aetterteig
200 G anmm Krabben
100 Gramm Spar gel
50 Gramm Mandel n; gehackt
150 Gramm Kr aeut er - Doppel r ahnkaese
1 Essl . Senmel br oesel
1 Essl. Dill; gehackt
Sal z und Pfeffer
1 Essl . Wasser
1 Eigel b

Anleitung:

Bl aettertei g auftauen, ausrollen, in Quadrate (15x15 cn) schnei den.
Krabben, Spargel, Mandel n, Kraeuter-Doppel rahnkaese, Senmel broesel,
Cehackten Dill verm schen. Mt Salz und Pfeffer wuerzen. Masse auf
die Quadrate verteilen, Raender mt Wasser bestreichen, zu Dreiecken
zusanmenkl appen. Mt Eigelb bestreichen.

Auf ei nem Backbl ech i m vorgehei zt en Backof en bei 200 GradC ca. 20
M nut en backen.



