Chéasflade

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Pikant
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

250 Gramm Wi Bnehl
250 Ceri ebener Appenzell er Kase
1/ 2 Teel . Sal z
1/ 2 Teel . Kori ander
1/ 2 Teel . Anis
M I ch

Anleitung:

Mehl mt Kaese und etwas Sal z mi schen. Koriander und zerdrueckte
Ani skoer ner zugeben und nmit MIch anruehren, so dass daraus ein

di ckfl uessi ger Teig entsteht. Ueber Nacht stehen | assen. In einer
grossen Springformbei etwa 250 Grad backen (Nadel probe nmachen).

Chaesfl ade wird heiss zu saurem Most serviert. Frische Butter wird
noch bei m Essen darauf gestrichen.



