Champignon - Quiche 1

Kategorien:  Kuchen, Gebéack, Pikant
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

MJRBETEI G
250 Gramm Mehl
1/ 2 Teel . Sal z
125 Gramm Butter
1 Ei
FULLUNG
400 Gramm Chanpi gnons
2 Zw ebel n
2 Essl. Butter
3 Ei er
300 Gramm Creéne fraiche
Sal z
Pf ef f er

Ei ni ge Tomat enacht el
Petersilie

Anleitung:

Mehl, Sal z, Butterfl 6éckchen und Ei mt dem Knet haken des Rihrger ates,
dann mt den Handen schnell zu einem Teig kneten. Teig in ein
feuchtes Tuch wi ckel n und i m Kuhl schrank ca. 30 M nuten ruhen | assen.
Dann den Teig ausrollen und in eine gefettete Springform (26 cmY)

| egen. Ei nen Rand hochzi ehen, den Teig nehrmal s ei nstechen und etwa
10 M nuten bei 200°C (vorgehei zt) vorbacken. Chanpi gnons in dinne
Schei ben schnei den. Zw ebeln wirfeln und in Butter glasig braten.
Pilze mtdinsten, bis die Flissigkeit verdanpft ist. Eier mt Créne
fraiche, Salz und Pfeffer verridhren und di e Chanpi gnon- 2w ebel -

M schung darunt er heben. Masse auf dem Tei gboden verteilen und die

Qui che etwa 20 m n. backen. Mt Tomaten und Petersilie garnieren.



