Danische - Spinattorte

Kategorien:  Pikant, Land, Danemark, Kuchen, Backen
Zutaten fur: 1 Rezept

150 Gramm Margari ne
4 Ei er
150 Gramm  Mehl
250 Gramm Mager quar k
2 Essl. Sahne
65 Gramm Lachsersatz
Sal z
Pfeffer
Muskat
500 Gramm  Spinat, frisch
Mar gari ne; zum Ei nfetten
50 Gramm Butter
20 Gramm Kase, gerieben

Anleitung:

Mar gari ne schaum g rihren. Ei er |angsam zugeben. Mehl einrdhren.
Mager quark durch ein Sieb streichen. Zu der Masse geben. Sahne
ebenfal I s. Lachs abtropfen | assen, grob hacken. Im M xer pirieren
oder durch den Flei schwol f drehen. Zugeben. Alles gut mischen. De
Masse in eine gefettete, felrfeste Formfullen. Butterfl 6ckchen
draufsetzen. Mt K&ase bestreiin. In den vorgehei zten O'en schi eben.

Backzeit: 50 bis 60 M nuten

El ektroherd: 180 Grad Gasherd: Stufe 3 Rausnehnen in 12 Sticke
teilen. Heiss servieren. Vorbereitung 30 M nuten

Zubereitung: 65 M nuten



