Gemuse - Kasekuchen

Kategorien:  Backen, Kuchen, Pikant, Gemulse, Kése
Zutaten fur: 8 Portionen

300 Gramm Kuchent ei g
5 Schinken; in Streifen
Geschnitten
200 Gramm Lauchst aengel ; bl aettrig
Geschnitten

NACH BELI EBEN

Zwi ebel n
Zucchetti

Tomat en

Chanpi gnon Kkl ein
Geschnitten

QJSS

4 Ei er
200 mM Mlch
100 m  Rahm
Muskat nuss
Sal z
Pf ef f er

Anleitung:
Das mt Butter ausgestrichene Kuchenbl ech mt dem ausgewal Iten Teig
bel egen. Boden leicht mt einer Gabel stupfen und gut mt dem Kaese
bel egen.

Zwi ebel n, Lauch, Schinken und so weiter in einer Pfanne |eicht
anduenst en und weni g wuerzen. Auf dem Kaese verteilen und den gut
gewuer zt en Guss darueber geben. Bei zirka 200 Grad 30 bis 45 M nuten
backen.



