Kase - Lauch - Strudel

Kategorien:  Kuchen, Gemuse, Pikant
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

200 Gramm Ber gkase
200 Gramm Gekochter Schinken
2 St angen Lauch
Sal z
Muskat nuss
Pf ef f er
Oregano
350 Gramm Bl atterteig
2 Dosen Créne frafche
Petersilie
1 Ei

Anleitung:

Kaese, Schinken und Lauch in feine Streifen schneiden nmt Salz,
Muskat nuss, Pfeffer und Oregano wierzen. Blaetterteig auf einem
benehl ten Tuch ausrollen, die Fuellung nmt Crene fraiche auf die
Mtte des Tei g- Recht eckes geben und zu ei nem Strudel rollen.
oerflaeche mt einemverquirlten Ei bestreichen. Aus den Teigresten
eine Garnitur fornen und auf die Tei goberflaeche | egen.

In dem auf 190°C vorgehei zt en Backofen ca. 45 M nuten gol dbraun
backen.



