K ase - Pastetchen

Kategorien:  Pikant, Kase, Kuchen, Teig
Zutaten fur: 1 Rezept

FULLUNG

60 G anmm Par nesankése

50 G amm Emment al er Kase

60 Gramm Schwei zer Kase, alles gerieben

100 Gramm Butter

4 Eigel b

50 Gramm Kasebl attert ei gbr 6se
Sal z, Paprika, etwas Petersilie

60 Gramm Hart gekocht es Hihnerei, etwas gehackten Maj oran
Bl atterteig

Anleitung:

Aus Abfallblattertei g werden kl ei ne Bodchen i m Durchnesser von 4 crir
ausgerollt. In die Mtte gibt nan fol gende Die Butter wird schaunig
geruhrt; nach und nach gi bt man die Eigelb darunter. Dazu komen
etwas saure Sahne, die Brosel, der geriebene Kase und zum Schl uss
di e Gewilirze und das gehackte Hihnerei. Kl eine Kugel n werden gefornt
und auf di e Bdodchen gesetzt. - Aus gutem Bl atterteig, der mt

geri ebenem Kase gezogen wurde, sind die Deckel anzufertigen. Sie

wer den vor dem Aufl egen dinn nodelliert, damt sie sich der Fillung
gut anpassen koénnen. Di e Pastetchen werden mt Eigelb bestrichen und
dann in gut hei Bem O en gebacken. Sie sind gol dgel b, aber noch nicht
dur chgebacken, so werden sie bei mttlerer Htze weitergebacken



