Kéase - Spinat - Kuchen nach Greyerzer Art

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Kése, Schweiz, Land
Zutaten fur: 1 Rezept

500 Gramm Bl aetterteig
FUELLUNG
300 Gramm  Spi nat
1 2w ebel
20 Gramm Butter
1 Dose Pelati; a 400 g
150 Gramm G eyerzer Kaese, dezent
Ceri eben
150 Gramm G eyerzer Kaese, mld
Ceri eben
1 E
Sal z
Pfeffer
AUSSERDEM
1 Ei gel b; verm scht mt
1 Essl. Rahm

Anleitung:

Fuer ein Kuchenbl ech von 26 cm Spi nat waschen, ruesten,

trockenschl eudern und grobhacken. Zw ebel in Butter duensten, Spinat
bei fuegen und duensten, bis er Zusammengefallen ist. Auskuehl en

| assen, dann die Spinatfluessigkeit Abgiessen. Die Pelati gut

abt ropfen | assen und grobhacken. Spinat, Kaese, Pelati Und Ei

vernm schen, die Masse wuerzen. Den Teig in zwei Rondellen auswall en,
ei ne vom Kuchenbl echdur chmesser, eine um4 cmim Durchnesser
groesser. Die groessere Rondelle in ein eingefettetes Kuchenbl ech

| egen, die Fuellung darauf verteilen und glattstrei chen. Den
ueber st ehenden Tei grand ueber die Fuellung legen und mt demmt
Rahm verquirlten Eigelb bepinseln. In den Tei gdeckel mt einem

kl ei nen runden Foernthen ein 'Danpfloch' Ausstechen, den Deckel auf
di e Fuel lung | egen, den Tei grand Andruecken. Aus demrestlichen Teig
Ver zi erungen anbringen. Mt Eigelb bestreichen. Im220 G ad hei ssen
Oen ca. 35 M nuten backen.



