K asekuchen - Salziger

Kategorien:  Kuchen, Kase, Pikant
Zutaten fur: 1 Keine Angabe

Brotteig fir eine
Springform (30 cm
Dur chnesser)

1 grofR. Zwi ebel (fein gehackt)
Butterfett
1/2 kg Emmental er-Kase (gerieben)
2 Ei er
Sal z
M1 ch

Anleitung:

Den Brotteig in die Springformlegen und dabei einen Rand hoch
ziehen. Die Zwiebel in Butterfett daenpfen, mt dem geri ebenen Kaese
und den Eiern verm schen. Eventuell MIch beifuegen. Mt Salz
abschmecken und auf dem vorbereiteten Brotteig verteilen (der Bel ag
sollte 1 bis 2 cmhoch sein). Dann sofort in den auf 180 G ad

vor gehei zt en Backof en schi eben und ca. 30 M nuten backen.

Mt "Saucengunmeli" servieren.



