Kartoffel - Zwiebekuchen

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Kése, Eigen
Zutaten fur:  128cm @

TEI G
Ceri ebener Tei g ohne Zucker
FULLUNG
250 Gramm In Wirfel geschnittene Zw ebel n
250 Gramm In Wirfel geschnittene Kartoffel
In etwas Margari ene andinsten
Lei cht bl anchi eren
El ER ROYAL
5 Ei er
0,4 Ltr. Sauerrahm
0,2 Ltr. SuRe Sahne
Sal z
Pfeffer
Muskat nufd
Zum auf streuen
80 Gramm Ceri ebener Kase(Edanmmer)

Anleitung:

Formmt Teig auslegen.Di e Zwi ebelwirfel mt den kartoffelwirfel in
etwas Butter glasig dinsten. Alle Zutaten des Royal “s verm schen und
Uber di e etwas abgekihlten Kartoffel-Zw ebel n geben und verm schen.
Di es Masse in die ausgel egte Backform geben und mt ger.Kése

Uber st reuen.

Backen: 180°C ca.30-35 Mn. Um uftbackofen 160° C 30-35 Mn.
Wann i st der Kuchen gar ? Die Backoberfl &che des Kuchen's sollte
sich fest,beimleichten andricken anfilen. Ist sie eher schwabeli g,

wei ch noch etwas weiter Backen.

Warm servi eren !



