K artoffelkuchen - Schwabischer

Kategorien:  Kuchen, Pikant, Gemise

Zutaten fur: 1 Blech

Schwébi scher Hefeteig

Cder ahnlich
BELAG
300 Gramm Kartoffeln, am Vortag
Cekocht, geschéalt, fein
Ceraffelt
2 Teel . Mehl
Sal z
Muskat
1 Essl. Zerl assene frische Butter
Eventuel |l etwas M| ch
@AUSS
1 Essl. Zerl assene frische Butter
1 Ei
3 Essl . Sahne
Sal z
50 Gramm Rauchfl eisch, in Wirfel

Anleitung:

Die Zutaten des Bel ags zu ei ner streichfaehi gen Masse m schen,

Geschnitten

auf den ei ngest ochenen Boden geben.

Die Zutaten fuer den Quss nitei nander vernengen,

geben. Das Fl ei sch darueber streuen.

Den Kuchen auf der

untersten Schi ene i mauf 200°C vorgehei zten

Backofen ca. 1/2 Stunde backen.

di ese

ueber den Bel ag



