Kréauter - Quiche

Kategorien:  Kuchen, Gebéck, Quiche, Pikant
Zutaten fur: 1 Rezept

TEI G
200 G amm Mehl
1 Ei
100 Gramm Butter
1/ 2 Teel . Sal z
1 Essl . Wasser
BELAG
3 Essl. Greyerzerkaese; gerieben
5 Sal bei bl aetter
2 St angel Thymi an
Rosmarin
1 Bund Petersilie
1 Bund Schnittl auch
3 Ei er
400 m  Sahne
1/ 2 Teel . Sal z
Pf ef f er
150 Gramm Bri ekaese

Anleitung:

Teig kneten und 1/2 Std. in den Kuehl schrank stellen. Ausrollen, in
Cefettete Form Il egen und ei nstechen. Lauch in Roellchen schneiden,
di e Anderen Kraeuter kleinhacken. Mt Sahne, Eiern, Salz und Pfeffer
Verruehren und auf Teig gi essen. Kaese darauf verteilen und bei 225
G ad ca. 45 mn. backen.



