Lauch - Tarte

Kategorien:  Kuchen, Gemuse, Fleisch, Pikant
Zutaten fur: 1 Tarte

200 G amm Mehl
1 Ei
100 Gramm Butter
1 Prise Salz
500 Gramm Lauch
200 Gramm Dur chwachsener Speck
1 Essl. Cel
3 Ei er
1/ 4 Ltr. Saure Sahne

Sal z, Pfeffer

Anleitung:
Das Mehl mit demEi, Butter, Salz und 1 EL kaltem WAsser zu ei nem

Teig verkneten und 1 Stunde | ang zugedeckt i m Kuehl schrank ruhen
| assen.

I nzwi schen Lauch hal bi eren, waschen und kl ei nschnei den. Speck
wuerfeln und in Cel anbraten. Lauch dazugeben und 10 M nuten
schnoren | assen. Mt etwas Salz und Pfeffer wuerzen.

Den Tei g ausrollen und Boden und Rand ei ner Springform damt
ausl egen. Den Boden nit einer Gabel nehrmal s einstechen,
Lauchm schung dar auf geben. Eier mt der sauren Sahne verquirlen und
dar ueber gi essen. I mvorgehei zt en Backofen bei 180 Grad ca. 45
M nut en backen.



