Lippischer - Pickert

Kategorien:  Kuchen, Geback, Gemuise, Pikant
Zutaten fur: 4 Portionen

375 G amm Kartoffeln
250 G amm Mehl
1/ 2 Teel . Sal z
20 G amm Hefe
2 klein. Eier
60 Gramm Rosi nen
1 Teel . Cel

Zitronensaft
Fett zum Braten

Anleitung:

Die Kartoffeln schael en, reiben und mt ein paar Tropfen
Zitronensaft verruehren. Eier und kruenelige Hefe zugeben, Rosinen,
Mehl und Cel unterruehren. Den Teig an ei nemwarnmen Ot gehen | assen
und nochmal s durchruehren. |In einer Pfanne Fett erhitzen, mt einem
nassen Essl oeffel Tei ghaeufchen abstechen Und in der Pfanne zu

Pi aet zchen fornmen. Bei mittlerer Htze Von jeder Seite etwa 4 M n.
backen. Nach Belieben mt Puderzucker bestreuen und mt Marnel ade
oder Butter servieren.



