Philadelphia - Kése - Torte

Kategorien:  Kuchen, Geback, Kase
Zutaten fur: 1 Rezept

TORTEN- BODEN

100 Gramm Zw eback
40 Gramm Butter
20 Gramm Zucker
FUELLUNG
500 Gramm  Phi | adel phia (ungewuer zt)
110 Gramm Zucker
1 Teel . Abgeriebene Zitronenschal e
1 Essl. Zitronensaft
1/8 Ltr. Saure Sahne
5 Ei er

Anleitung:

Zwi eback ganz fein zerreiben, mt Zucker und Butterfl oeckchen
Ver m schen und so | ange zwi schen den Handfl aechen rei ben, bis sich
Di e Zutaten | ocker miteinander verbunden haben. D e Zw ebacknasse
mt Einem Essloeffel fest in eine gut gefettete Springform druecken
so Dass ein glatter, gleichnmaessiger Boden entsteht. Phil adel phia
gl attruehren, Zucker, Zitronenschale und -saft, Sahne und Eigelb
dazugeben und crem g ruehren. Eiweiss steifschlagen, die Creme Auf
den Ei schnee gleiten lassen und mt ei nem Schneebesen vorsichtig
Unterzi ehen. Die Masse auf den Zw ebackboden geben, glattstreichen
Und 75 M nuten i mvorgehei zten Ofen bei 150 Grad backen,

her ausnehnmen Und 10 M nut en abkuehl en | assen (am besten ist es,

hi erzu noch ein Tuch ueberzul egen), den Rand der Springform | ockern
und den Kuchen Gut (aber ohne Zugl uft) abkuehl en | assen.



